READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS 

WARNING: A risk of fire and electrical shock exists in all electrical appliances 
and may cause personal injury or death. Please follow all safety instructions. 




® 



Belgian Waffle Baker 

Use and Care Guide 
Model 277 

• BAKES FAMILY-SIZE DEEPLY INDENTED WAFFLE 

• COOLTOUCH CASE 

• DURABLE MASTER COAT" NON-STICK GRIDS 

• PREHEAT AND POWER-ON LIGHTS 

• AUTOMATIC TEMPERATURE CONTROL 



IMPORTANT SAFEGUARDS 

When using electrical appliances, basic safety precautions should always 
be followed to reduce the risk of fire, electric shock or injury to persons, 
including the following: 

• Read all instructions before using appliance. 

• Do not touch hot surfaces. Use handles with care. Hot pads or oven mitts 
are recommended. 

• Do not immerse cord, plug, or appliance in water or other liquid. See 
instructions for cleaning. 

• Close supervision is necessary when any appliance is used near children. 

• This appliance is not for use by children. 

• Do not use appliance unattended. 

• Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool 
before putting on or taking off parts, and before cleaning the appliance. 

• Do not operate any damaged appliance. Do not operate with a 
damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, or has been 
dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest 
authorized service center for examination, repair or adjustment. 

• When using this appliance, provide 4 to 6 inches air space above, 
behind, and both sides for air circulation. Do not use on surfaces where 
heat may cause a problem. 

• Use attachments only if recommended by Toastmaster Inc. 

• Do not use outdoors or while standing in a damp area. 

• Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces. 

• Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven. 

• Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot 
oil or other hot liquids. 

• Use appliance only as indicated in these instructions. 



SAVE THESE INSTRUCTIONS 



CAUTION: A short power supply cord is provided to reduce the risk of 
personal injury resulting from becoming entangled in or tripping over a 
longer cord. Extension cords are available from local hardware stores and 
may be used if care is exercised in their use. If an extension cord is required, 
special care and caution is necessary. Also the cord must be: (1) marked with 
an electrical rating of 125 V, and at least 13 A, 1625 W, and (2) the cord 
must be arranged so that it will not drape over the countertop or tabletop 
where it can be pulled on by children or tripped over accidentally. 
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PO LARIZED PLUG : This appliance has a polarized plug, (one blade is wider 
than the other). Asa safety feature to reduce the risk of electrical shock, this 
plug is intended to fit in a polarized outlet only one way. If the plug does 
not fit fully in the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a 
qualified electrician. Do not attempt to defeat this safety feature. 

ELECTRIC POWER: If electric circuit is overloaded with other appliances, 
your waffle baker may not operate properly. It should be operated on a 
separate electric circuit from other appliances. 

THIS PRO DUCT IS FO R HO USEHO LD USE 0 N LY 



CONDITIONING GRIDS 

The grid surface being used requires conditioning before each heating 
that follows cleaning. To condition, lightly coat each grid surface with solid 
vegetable shortening. Plug into any 120 V ~ 60 Hz outlet. The yellow power 
on light will come on. When the green ready light comes on, the unit is 
preheated. The grids are ready to use. 

To protect the premium quality non-stick surfaces, use only plastic, nylon or 
wooden utensils. Carefully follow suggested cleaning procedures. After 
time, if waffles show signs of sticking, carefully recondition your unit. 



USING YOUR WAFFLE BAKER 

1. Before using, wipe cooking surface with a damp cloth and dry. Lightly 
coat grids with solid vegetable shortening and close lid. 

2. Plug into a 120V ~ 60Hz outlet. The yellow power on light will come on. 
Allow to preheat approximately 5 minutes. Initially, some smoking may 
occur. This is normal for newly manufactured appliances and will not 
occur after the first few uses. W hen preheated, the green ready light will 
come on. 

3. Raise lid and pour approximately VA cups of batter on lower grid using 
an "X" pattern. Close the lid; do not latch. The green ready light will stay 
on for a few minutes and then go out. W hile cooking, the yellow power 
on light will be on. The amount of batter required may vary with recipe 
or brand of mix. Any waffle recipe or mix may be used. 

4. When the waffle is done, the green ready light will come on again. 
Gently lift the lid to check for brownness. If lid shows resistance to lifting, 
the waffle may not be quite done. Close top and watch for steaming to 
stop before checking again. 

5. Remove the waffle when browned. If a second waffle is desired, pour 
batter immediately and close lid. 

6. W hen finished baking, unplug and allow to cool before cleaning. 
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BELGIAN WAFFLES 



VA cups all-purpose flour VA cups milk 

2 l A teaspoons RED STAR 8 active dry yeast l A cup water 

2 tablespoons sugar A cup butter 

A teaspoon salt 3 eggs 

1. Sift dry ingredients together in a bowl. 

2. In a microwave or double boiler, heat milk, water and butter until very 
warm (120°-130°F. Butter does not need to melt). 

3. Add milk mixture and eggs to dry ingredients. Using a hand mixer, mix 
together thoroughly. 

4. Cover bowl with plastic wrap or foil and refrigerate several hours or 
overnight. 

5. Pour VA cups of batter onto the preheated, conditioned waffle grid in an 
"X" pattern. Close and bake. 

Makes about (12) 4-inch waffles. 

BASIC WAFFLE RECIPE 

VA cups all-purpose flour 3 eggs separated 

2 teaspoons baking powder VA cups milk 

A teaspoon salt 7 tablespoons vegetable 

1 tablespoon sugar oil 

1. Sift dry ingredients together in a bowl. 

2. Beat egg whites until stiff. 

3. Add egg yolks, milk and vegetable oil to the dry ingredients. Using a 
hand mixer, mix together thoroughly. 

4. Gently fold egg whites into batter. 

5. Pour VA cups of batter onto the preheated, conditioned waffle grid in an 
"X" pattern. Close and bake. 

Makes about (12) 4-inch waffles. 

WHITE WHEAT WAFFLES 

1 cup all-purpose flour 2 eggs separated 

1 cup whole wheat flour 2 cups milk 

4 teaspoons baking powder 6 tablespoons oil 

A teaspoon salt 4 teaspoons sugar 

1. Sift dry ingredients together in a bowl. 

2. Beat egg whites until stiff. 

3. Using a hand mixer, mix egg yolks, milk and vegetable oil together. 
Add to dry ingredients and mix together thoroughly. 

4. Gently fold egg whites into batter. 
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5. Pour IVi cups of batter onto the preheated, conditioned waffle grid in an 

"X" pattern. Close and bake. 
Makes about (12) 4-inch waffles. 



TO CLEAN 

CAUTION: UNPLUG FROM ELECTRICAL OUTLET BEFORE CLEANING. 
NEVER IMMERSE APPUANCE IN WATER OR OTHER UQUIDS. 

• W hile grids are still warm, brush with clean, soft pastry brush or cloth. 

• Do not use steel wool or coarse scouring pads. Remove stubborn stains 
with a plastic mesh puff or pad. For best results, use only products with 
directions stating safe for cleaning non-stick surfaces. 

• The exterior finish should be cleaned with a non-abrasive cleaner and a 
soft, damp cloth. 

• Close latch and stand on end for storage. 



Any servicing requiring disassembly must be performed by an authorized 
service center. 



SERVICE INFORMATION 

Please refer to warranty statement to determine if in-warranty service applies. 
This appliance must be serviced by a Toastmaster authorized service center. 
Unauthorized service will void warranty. Consult your phone directory under 
"Appliances-Household-Small-Service and Repair," or call 1-800-947-3744 
in the U.S. and Canada. 

If an authorized service center is not available locally, your appliance may 
be returned postage prepaid to our National Service Center at the address 
shown on the back of this book. 

Products must be adequately protected to avoid shipping damage. 
Surround your appliance with three inches of protective padding and 
include a copy of your dated sales receipt and a note explaining the 
problem you have experienced. We recommend insuring your package. 
N 0 CO Ds accepted. 



KEEP DATED SALES RECEIPT FOR WARRANTY SERVICE. 

Keep this booklet. Record the following for reference: 

Date purchased 

Model number 

Date code (stamped on bottom) 
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LIMITED ONE-YEAR GUARANTEE 



Toastmaster Inc. warrants this product, to original purchaser, for one year from purchase date to be free of defects in material 
and workmanship. 

This warranty is the only written or express warranty given by Toastmaster Inc. This warranty gives you specific legal rights. You 
may have other rights which vary from state to state. AN Y OTHER RIG HT W HIGH YOU MAY HAVE, INCLUDING ANY IMPLIED 
WARRANTY 0 F M ERCHAN TA BIUTY 0 R FITN ESS FO R A PARTICULAR PURPOSE IS LIMITED IN DURATION TO THE DURATION OF 
THIS WARRANTY. 

Defective product may be brought or sent (freight prepaid) to an authorized service center listed in the phone book, or to Service 
Department, Toastmaster Inc., 1409 E. Morgan Street, Boonville, M o. 65233, for free repair or replacement at our option. 

Your remedy does not include: cost of inconvenience, damage due to product failure, transportation damages, misuse, abuse, acci- 
dent or the like, or commercial use. IN NO EVENT SHALL TO ASTM ASTER INC. BE LIABLE FO R IN CIDENTAL 0 R CO N SEQ UENTIAL 
DAMAGES. 

Some states do not allow limitations on how long an implied warranty lasts, or allow the exclusion or limitation of incidental 
or consequential damages, so the above limitations or exclusions may not apply to you. 

For information, write Consumer Claims Manager, atthe Boonville address. Send name, address, zip, telephone area code and 
daytime number, model, serial number, and purchase date. 



EVERYBODY EATS. It's a fact of life. 




That's why TOASTMASTER has been invited 
into millions of kitchens Just like yours 
so we can HELP YOU MASTER your 
mixing, baking, grilling, toasting, 




brewing, heating and serving 
tasks WITH EASE AMD STYLE. 




The TOASTMASTER name stands for a 
CELEBRATION of INNOVATION designed 
to serve your life and keep you 



COOKIIX]' I1M STYLE. 



USEZ ETCONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 



AVERT15SEMENT : Toutappareil electrique presents un risque d'incendie etde 
choc electrique pouvant provoquer des blessures graves ou mortelles. 
Veuillez observer toutes les mesures de securite. 



• GAUFRES FA M ILIA LES IRES DEN TE LEES 

• APPAREIL A TOUCHER FRO ID 

• PLAQUES ANTIADHERENTES MASTER COAT™ DURABLES 

• VOYANTS D' A LI MENTATION ET PRECHAUFFAGE 

• CONTROLE DE LA TEMPERATURE AUTOMATIQUE 



Afin de reduire les risques d'incendie, d'electrocution et de blessures 
pendant I'utilisation de tout appareil electromenager, toujours observer les 
precautions elementaires de securite, y compris les suivantes : 

• Lire toutes les instructions avant d'utiliser I'appareil. 

• Ne pas toucher les surfaces brulantes. Utilisez les poignees avec 
precaution. L'utilisation de gants de cuisine est recommandee. 

• Ne pas immerger le cordon, la fiche ou I'appareil dans I'eau ou tout 
autre liquide. Se referer aux instructions de nettoyage. 

• Se montrer particulierement vigilant lorsqu'un appareil electromenager 
est utilise a proximite d'enfants. 

• Cet appareil ne doit pas etre utilise par des enfants. 

• N e pas laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il fonctionne. 

• Debrancher I'appareil lorsqu'il n'est pas en service et avant de le 
nettoyer. Laissez-le refroidir avant d'enlever ou de remettre des pieces en 
place, et avant de le nettoyer. 




cookin' in style 



APPAREIL A GAUFRES BELGES 



Guide d'Utilisation et d'Entretien 
Modele 277 



MESURES DE SECURITE 
IM PORTA NTES 
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• N e jamais faire fonctionner un appareil endommage. N e pas se servir 
d'un appareil qui a un cordon ou une fiche endommage(e), qui ne 
fonctionne pas correctement, qui esttombe ou a ete endommage d'une 
quelconque maniere. Renvoyer I'appareil au centre de reparation agree 
le plus proche pour qu'il soit examine, repare ou regie. 

• Lorsque vous utilisez cet appareil, assurez-vous qu'il y aitde 10 a 15 cm 
d'espace au-dessus, derriere et de chaque cote de I'appareil, afin de 
laisser circuler I'air. Ne pas utiliser sur des surfaces ou la chaleur 
pourrait causer un probleme. 

• N 'utiliser que les accessoires recommandes par Toastmaster Inc. 

• Ne pas utiliser I'appareil a I'exterieur ni lorsque Ton se tient dans un 
endroit humide. 

• Ne pas laisser le cordon pendre du bord d'une table ou d'un plan de 
travail, ni toucher des surfaces chaudes. 

• Ne pas placer I'appareil sur ou pres d'une cuisiniere a gaz ou 
electrique, ni dans un four chaud. 

• Faire extremement attention en deplagant un appareil contenant de 
I'huile ou tout autre liquide chaud. 

• N 'utiliser I'appareil que conformement aux instructions donnees dans ce 
guide. 

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS 

ATTENTION : Le cordon d'alimentation fourni est court afin de reduire les 
risques de blessures qui pourraient survenir si Ton s'emmele ou si Ton 
trebuche dans un cordon plus long. Vous pouvez utiliser des rallonges, 
disponibles dans les quinca illeries locales, en prenant les precautions qui 
s'imposent. Si une rallonge est necessaire, veuillez faire tres attention lors 
de son utilisation. De plus, le cordon d'alimentation doit : (1) presenter des 
caracteristiques nominales d'au moins 13 A, 125 V ~, 1625 W et (2) etre 
dispose de fagon a ne pas retomber du plan de travail ou de la table ou 
des enfants pourraient le tirer et trebucher dessus par megarde. 

FICHE PO LARISEE : Cet appareil est equipe d'une fiche polarisee (I'une des 
lames est plus large que I'autre). Cette precaution est destinee a reduire les 
risques d'electrocution ; la fiche ne peut etre branchee dans une prise que 
dans un sens. Si la fiche ne peut pas etre inseree a fond dans la prise, 
retournez-la. Si elle ne peut toujours pas etre branchee, consultez un 
electricien qualifie. N e pas essayer de modifier ce dispositif de securite. 

ALIMENTATION ELECTRIQUE : Si le circuit electrique est surcharge par 
d'autres appareils, il se peut que votre gaufrier ne fonctionne pas 
correctement. Dans la mesure du possible, il doit etre branche sur un circuit 
electrique separe des autres appareils. 
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CE PRO DUITN 'EST DESTINE QU'A UN USAGE M EN AG ER 



PREPARATION DES GRILLES 

II est necessaire de conditionner les grilles avant chaque chauffage qui suit 
un nettoyage. Pour cela, recouvrez legerement chaque surface de cuisson 
de matiere grasse vegetale solide. Branchez I'appareil dans une prise 
secteur 120 V ~ 60 Hz. Le voyant lumineux jaune s'allume. Lorsque le 
voyant vert s'allume, cela signifie que I'appareil est prechauffe. Les grilles 
sont pretes a etre utilisees. 

Afin de proteger les surfaces antiadherentes de qua lite superieure, n'utilisez 
que des ustensiles en plastique, en nylon ou en bois. Suivre soigneusement 
les instructions de nettoyage. Si au bout d'un certain temps les gaufres 
semblent accrocher a la surface de cuisson, reconditionnez votre appareil. 

UTILISATION DE VOTRE GAU FRIER 

1. Avant d'utiliser I'appareil, nettoyez la surface de cuisson a I'aide d'un 
tissu humide puis essuyez-la. Recouvrez les surfaces de cuisson d'un peu 
de matiere grasse vegetale solide, puis refermez le couvercle. 

2. Branchez I'appareil dans une prise secteur 120 V ~ 60 Hz. Le voyant 
lumineux jaune s'allume. Laissez I'appareil prechauffer pendant environ 
5 minutes. II se peut, au depart, que I'appareil fume un peu. Ceci est tout 
a fait normal pour un appareil neuf, et cessera apres quelques 
utilisations. Lorsque I'appareil a atteint la temperature de prechauffage, 
le voyant lumineux vert s'allume. 

3.0uvrez I'appareil etversez environ 1 tasse l h de pate a gaufre sur la 
grille du bas, en effectuant un mouvement en "X". Refermez le 
couvercle, mais ne le verrouillez pas. Le voyant vert restera allume 
pendant quelques minutes, puis s'eteindra. Lors de la cuisson, le voyant 
lumineux jaune sera allume. La quantite de pate a gaufre requise peutvarier, 
en fonction de la recette ou de la marque de preparation instantanee utilisee. 
Vous pouvez utiliser n'importe quelle preparation instantanee et suivre 
n'importe quelle recette de gaufre. 

4. Lorsque la gaufre sera cuite, le voyant lumineux vert s'allumera de 
nouveau. Soulevez doucement le couvercle afin de verifier le degre de 
dorure de la gaufre. Si le couvercle estdur a soulever, cela signifie que 
la gaufre n'est peut-etre pas encore totalement cuite. Refermez le cou- 
vercle etattendez que la vapeur aitdisparu avantde verifier de nouveau. 

5. Retirez la gaufre une fois qu'elle estdoree. Si vous desirez faire cuire une 
autre gaufre, versez la pate immediatement dans I'appareil et refermez le 
couvercle. 

6. Lorsque vous avez fini d'utiliser I'appareil, debranchez-le et laissez-le 
refroidir avant de le nettoyer. 
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GAUFRES BELGES 



1 tasse 2 /b de farine tous usages 

2 c. a cafe V* de levure seche 



1 tasse 3 A de la it 
V* tasse d'eau 
V* de tasse de beurre 
3 ceufs 



active RED STAR* 
2 c. a soupe de sucre 



Vi c. a cafe de sel 

1. Mettez les ingredients sees ensemble dans un bol, en les tamisant. 

2. Dans un four a micro-ondes ou une casserole a double-fond, faites 
chauffer le lait, I'eau et le beurre jusqu'a ce qu'ils soient assez chaud 
(120°-130 o F/49 o -54°C. II n'estpas necessaire que le beurre fonde). 

3. Ajoutez le melange a base de lait et les oeufs aux ingredients sees. 
Melangez le tout a I'aide d'un batteur a main. 

4. Recouvrez le bol d'un film plastique ou de papier aluminium, et 
mettez-le au refrigerateur pendant plusieurs heures ou toute la nuit. 

5. Versez 1 tasse l h de pate a gaufre sur le gril prechauffe etconditionne, en 
effectuantun mouvementen "X". Refermez le couvercle etlaissez cuire. 

Donne environ 12 gaufres de 10 cm. 



1. Mettez les ingredients sees ensemble dans un bol, en les tamisant. 

2. Battez les blancs en neige tres ferme. 

3. Ajoutez lesjaunes d'oeufs, le lait et I'huile vegetale aux ingredients sees. 
Melangez le tout a I'aide d'un batteur a main. 

4. Ajoutez soigneusement les blancs d'oeufs a la pate. 

5. Versez 1 tasse x h de pate a gaufre sur le gril prechauffe etconditionne, en 
effectuantun mouvementen "X". Refermez le couvercle etlaissez cuire. 

Donne environ 12 gaufres de 10 cm. 



GAUFRES - RECETTE DE BASE 



1 tasse 3 A de farine tous usages 

2 c. a cafe de levure chimique 
V 2 c. a cafe de sel 

lea soupe de sucre 



3 ceufs separes 
1 tasse x h de lait 
7 c. a soupe d'huile 



vegetale 



GAUFRES DE BLE BLANC 



1 tasse de farine tous usages 
1 tasse de farine de ble entier 
4 c. a cafe de levure chimique 
l k c. a cafe de sel 



2 ceufs separes 
2 tasses de lait 
6 c. a soupe d'huile 
4 c. a cafe de sucre 
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1. Mettez les ingredients sees ensemble dans un bol, en les tamisant. 

2. Battez les blancs en neige tres ferme. 

3. Melangez les jaunes d'oeufs, le lait et I'huile vegetale a I'aide d'un batteur 
a main. Ajoutez cette preparation aux ingredients sees et melangez bien. 

4. Ajoutez soigneusement les blancs d'oeufs a la pate. 

5. Versez 1 tasse x h de pate a gaufre sur le gril prechauffe etconditionne, en 
effectuantun mouvementen "X". Refermez le couvercle etlaissez cuire. 

Donne environ 12 gaufres de 10 cm. 

POUR NETTOYER LAPPA REIL 

ATTENTION : DEBRANCHEZ LAPPA REIL DE LA PRISE ELECTRIQUE AVANT 
DE LE NETTOYER. NE JAMAIS IMMERGER LAPPA REIL DANS L'EAU OU 
TOUT AUTRE UQUIDE. 

• Pendant que les surfaces de cuisson sont encore chaudes, les brosser a 
I'aide d'un torchon ou d'un pinceau de cuisine a poils doux et propres. 

• Ne pas utiliser de tampons en paille de fer ou de tampons a recurer 
abrasifs. Eliminer les taches coriaces avec un tampon a mailles de 
plastique. Pour de meilleurs resultats, n'utiliser que des ustensiles dont 
I'etiquette mentionne "Convientau nettoyage des surfaces antiadherentes". 

• La finition exterieure doit etre lavee a I'aide d'un produit nettoyant non 
abrasif et d'un tissu doux et humide. 

• Verrouiller le couvercle de I'appareil et le stacker en position debout. 

Hormis les operations de nettoyage ci-dessus, tout entretien ou reglage 
exigeantun demontage doit etre confie a un centre de reparations agree. 

REN SEIGNEM ENTS SUR LE SERVICE APRES-VENTE 

Veuillez vous reporter a la declaration de garantie pour determiner si les 
reparations necessaires sont sous garantie. Cet appareil doit etre repare 
dans un centre de service apres-vente agree Toastmaster. Toute reparation 
non autorisee entrainera I'annulation de la garantie. Consultez I'annuaire 
telephonique sous la rubrique "Appareils Electromenagers-Entretien et 
Reparations", ou appelez le 1-800-947-3744 (aux USA etau Canada). 

Si un centre de service apres-vente n'est pas disponible localement, vous 
pouvez renvoyer votre appareil (port paye) a notre Centre de Service 
Apres-vente National, a I'adresse indiquee au dos de ce livret. 

Les appareils doivent etre proteges adequatement pour eviter tout accident 
lors de I'expedition. Nous suggerons a I'utilisateur d'entourer I'appareil 
d'une epaisseur de 8 cm de materiaux de protection et d'inclure une note 
expliquantla nature du probleme, ainsi qu'une copie du regu de vente date. 
Nous vous conseillons d'assurer votre paquet. Aucun paquet envoye en 
contre remboursement ne sera accepte. 
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G ARAN TIE UMITEE D'UN AN 

Toastmaster Inc. garantit ce produit, a I'acheteur initial, contre tous les defauts de materiaux et de fabrication pour line duree 
d'un an a compter de la date d'achat. 

Cette garantie reste la seule garantie ecritE ou expresse donnee par Toastmaster Inc. Cette garantie vous donne des droits legaux 
specifiques. II se peut que vous ayez d'autres droits qui peuvent varier d'un etat a I'autre. TOUT AUTRE DRO IT 0 UE VO US PO UR- 
RIEZ AVOIR, Y COMPRISTOUTE GARANTIE TACITE CONCERN AN TLA CO M M ERCIA USATIO N OU ^ADEQUATION DU PRODUIT 
A UN USAGE PARTICUUER, EST UM ITE A LA DUREE DE CETTE GARANTIE. 

Tout produit defectueux doit etre rapporti ou renvoye (en port paye) a un centre de service apres-vente agree dont vous trou- 
verez les coordonnees dans I'annuaire telephonique ou au Service Apres-VentE, Toastmaster Inc., 1409 E. Morgan Street Boonville, 
Mo. 65233, pour une reparation ou un remplacement gratuit selon notre choix. 

Votre recours ne comprend pas : les dommages pour le desagrement cause, les dommages dus a une defaillance du produit, les 
dommages de transport, les usages abusifs, les accidents ou autre ou encore I'utjlisatjon dans un but commercial. EN AUCUN CAS, 
TOASTMASTER INC. N E PEUT ETRE TEN U RESPON SABLE DES DOMMAGES ACCIDEN TELS 0 U CONSECUTIFS. 

Certains etats n'autorisent pas les limitations de duree concernant la garantie tacite ou autorisent I'exclusion ou la limitation des 
dommages accidentels ou consecutifs ; il se peut done que les limitations et exclusions mentionnees ci-dessus ne vous concernent pas. 

Pour toute information, ecrivez au Directeur des Reclamations Clientele a I'adresse de Boonville. Precisez vos nom, adresse, code 
postal, ndicatjf telephonique etun numero de telephone oil Ton peut vous joindre dans la journee ainsi que le modele, le numero de 
serie et la date d'achat du produit. 



GARDEZ LE REQU DE VENTE DATE POUR TOUTE REPARATION SOUS 
GARANTIE. 

Conservez ce livret N otez les renseignements suivants pour reference ulterieure : 

Date d'achat 

N umero du modele 

Code de date (estampille sur le dessous de I'appareil) 



Nous mangeons tous. Ceci est chase acquise. 
Pnurtant, il arrive que eparation du repas se 

transf orme en corvee. 

^^^^^ 

C'est la raison pour laquelle TOASTMASTER est 
convie dans des millions de cuisines semblables a la 
voire af in de VOUS AIDER A IVIAITRI5ER le travail de 
preparation et de cuisson, les rotis, grillades 
et plats mijotes, ainsi que le rechauff age 
et service de vos mets 
En GRANDE CLA55E ET SAMS EFFORT INUTILE. 
La marque TOASTMASTER est synonyme de 
CELEBRATION DE L'INNOVATION concue 
pour vous servir et vous permettre de continuer a 
CUISINER EN GRANDE CLA55E. 
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LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES 

ADVERTENCIA: Todos los electrodomesticos presents n el riesgo de incendio 
y de electrocution con la capacidad de provocar lesiones importantes o 
incluso la muerte. Por favor siga todas las instrucciones de seguridad. 




toastmaster 

cookin' in style 

Waff I era Estilo Belga 

Gm'a de Uso y Mantenimiento 
Modelo 277 



• COCINA WAFFLES TAMANO FAMIUAR CON HUECOS PROFUNDOS 

• CUBIERTA EXTERIO R FRIA AL TACTO 

• DURABLES SUPERFICIES DE COCCION ANTIADHERENTES MASTER COAT" 

• LUZ INDICADORA DE PRECA LENTA MIEN ID Y ENCENDIDO 

• CONTROL DETEMPERATURA AUTO MAT1CA 

IMPORTANTES MEDIDAS 
DE SEGURIDAD 

Cuando utilice aparatos electricos, siempre siga las precauciones basicas 
de seguridad, para reducir el riesgo de incendio, electrocuciones y 
lesiones a personas, incluyendo las siguientes: 

• Lea todas las instrucciones antes de utilizar el aparato. 

• N o toque las superficies calientes. Utilice las asas con cuidado. 

Se recomienda el empleo de guantes o agarradores para el horno. 

• No sumerja el cable, la clavija o el aparato en agua o en otro liquido. 
Vea las instrucciones de limpieza. 

• Es necesario ejercer una estricta supervision cuando el aparato se use 
cerca de los ninos. 

• Este aparato no debe ser utilizado por ninos. 
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• Nunca deje el aparato sin atencion cuando esta en uso. 

• Desenchufe el aparato del tomacorriente cuando no lo este utilizando o 
antes de la limpieza. Permita que el electro domestico se enfrie antes de 
quitarle o ponerle piezas y antes de limpiarlo. 

• No opere ningun aparato danado. No utilice el aparato con un cable o 
clavija danada, o despuesque el electrodomestico funciona mal o si se ha deja- 
do caero ha resultado dahado de alguna manera. Devuelva el aparato al cen- 
tre de servicio autorizado mascercano para su inspeccion, reparacion o ajuste. 

• Cuando utilice este aparato, proporcione al menos un espacio de 10 a 
15 cm por encima y por todos los lados, para conseguir asf una mejor 
circulacion de aire. N o se utilice en superficies en donde el calor pueda 
provocar un problema. 

• Utilice solamente los accesorios recomendados por Toastmaster Inc. 

• N o lo utilice en exteriores o en areas humedas. 

• N o permita que cuelgue el cable sobre el borde de la mesa o mostrador 
ni que toque superficies calientes. 

• N o lo coloque encima o cerca de hornillas calientes, electricas o de gas, 
o dentro de un horno caliente. 

• Utilice el aparato solo como se indica en estas instrucciones. 

GUARDE ESTAS 
INSTRUCCIONES 

PRECAUCION: Se incluye un cable electrico corto para reducirel riesgo de 
lesiones personales, resultantes de tropezar o enredarse con un cable 
electrico demasiado largo. En caso de que necesite un cable electrico mas 
largo, puede conseguir cables de extension en las ferreterias de su 
localidad, y pueden ser usados si se ejercen las precauciones debidas. Si 
se requiere utilizar un cable de extension, es necesario tomar especial 
cuidado y atencion. Ademas, el cable debera: (1) tener el grado electrico 
marcado de al menos 125 V y al menos 13 A ~ 1625 W y (2) el cable 
debe disponerse de tal forma que no cuelgue sobre la superficie de la mesa 
o mostrador, donde los nihos pueden jalarlo o tropezarse con el 
accidentalmente. 

CLAVIJA POLARIZADA: Este aparato posee una clavija polarizada (una de 
sus patas es mas ancha que la otra). Como una medida de seguridad para 
reducir el riesgo de descargas electricas, esta clavija se diseno para que se 
conectase de tan solo una manera en un tomacorriente polarizado. Si la 
clavija no conecta completamente en el tomacorriente, inviertala. Si aun no 
conecta bien, consulte a un electricista calificado. No intente alterar esta 
medida de seguridad. 
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CORRIENTE ELECTRICA : Si el circuito electrico esta sobrecargado con otros 
aparatos, su wafflera puede que no opere apropiadamente. Esta debena de 
ser utilizado en un circuito electrico separado de otros electrodomesticos. 

ESTE PRODUCTO ES SO LAM EN TE PARA USO DOMESTICO 

CONDICIONANDO LAS SUPERFICIES DE COCCION 

La superficie de coccion que se esta usando requiere de condicionarse 
antes de cada calentamiento seguidas las medidas de limpieza. Para 
condicionar, ligeramente cubra cada superficie de coccion con grasa 
vegetal. Enchufe la unidad en un tomacorriente de 120 V ~ 60 Hz. La luz 
indicadora amarilla se encendera. La luz verde se encendera cuando la 
unidad este precalentanda. Las superficies de coccion estaran listas para 
utilizarse. 

Para proteger la superficie antiadherente de primera calidad, solo uti lice 
utensilios de plastico, nilon o madera. Cuidadosamente siga los 
procedimientos de limpieza sugeridos. Si despues de algun tiempo la 
comida empieza a pegarse, cuidadosamente vuelva a condicionar la unidad. 

UT1LIZANDO SU WAFFLERA 

1. Antes de usarla, limpie la superficie de coccion con un trapo humedo y 
sequela. Ligeramente cubra las superficies de coccion con grasa vegetal 
solida y cierre la tapa. 

2. Conecte en un tomacorriente de 120 V ~ 60 Hz. La luz indicadora 
amarilla se encendera. Permita que se precaliente por aproximadamente 
5 minutos. Puede que al inicio aparezca algo de humo. Esto es normal 
cuando se utilizan aparatos nuevos, pero despues de los primeros usos 
no volvera a ocurrir. Cuando la unidad este precalentanda, la luz verde 
se encendera. 

3. Levante la tapa y vierta en forma de "X" aproximadamente Vh tazas de 
mezcla en la superficie de coccion inferior. Cierre la tapa sin seguro. La luz 
verde permanecera encendida durante algunos minutos y luego se 
apagara. 

Durante el proceso de coccion, la luz amarilla permanecera encendida. 
La cantidad de mezcla requerida puede variar con la receta o la marca 
de la mezcla. Se puede utilizar cualquier receta o mezcla para waffles. 

4. Cuando el waffle este listo, la luz verde se encendera de nuevo. 
Despacio levante la tapa para verificar el dorado del waffle. Si la tapa 
no se abre facilmente, el waffle podria no estar listo. Cierre la tapa y 
espere a que el vapor pare de salir antes de verificar de nuevo. 

5. Retire el waffle cuando este dorado. Si se desea hacer otro waffle, 
vierta inmediatamente la mezcla y cierre la tapa. 

6. Cuando termine, desenchufe la wafflera y dejela enfriar completamente 
antes de limpiarla. 



15 



WAFFLES EST1L0 BELGA 



1 2 A de taza de harina para todo uso 

2 7» de cucharadas de levadura 



1 7» de taza de leche 
74 de taza de agua 
7» de taza de mantequilla 
3 huevos 



en polvo RED STAR 8 
2 cucharadas de azucar 



7cucharada de sal 

1. Cierne y junte los ingredientes secos en un tazon. 

2. Caliente la leche, agua y mantequilla en el microondaso en un hervidor hasta 
que esten bien calientes (120°-130°F/ 49°-54°C. La mantequilla no necesita 
derretirse). 

3. Agregue la mezcla de la leche y los huevos a los ingredientes secos. 
Usando una batidora manual, mezclelo todo completamente. 

4. Cubra el tazon con envoltura plastica o aluminio y refrigere durante 
varias horas o toda la noche. 

5. Vierta en forma de "X" aproximadamente 1 7 taza de mezcla en la 
superficie de coccion precalentada y condicionada. Cierrela y hornee. 

Para aproximadamente 12 waffles de 10 cm. 



1. Cierne y junte los ingredientes secos en un tazon. 

2. Bata las claras de huevo a punto de merengue. 

3. Ahada las yemas, la leche y el aceite vegetal a los ingredientes secos. 
Usando una batidora manual, mezclelo todo completamente. 

4. Incorpore cuidadosamente las claras de huevo a la mezcla. 

5. Vierta en forma de "X" aproximadamente 1 7 taza de mezcla en la super- 
ficie de coccion precalentada y condicionada. Cierrela y hornee 

Para aproximadamente 12 waffles de 10 cm. 



RECETA BASICA PARA WAFFLES 



1 74 de taza de harina para todo uso 

2 cucharadas de polvo para hornear 
7 cucharada de sal 

1 cucharada de azucar 



3 huevos, separados 
1 7 taza de leche 
7 cucharadas de aceite 



vegetal 



WAFFLES DETRIGO BLANCO 



1 taza de harina para todo uso 
1 taza de harina integral 
4 cucharadas de polvo para hornear 
7 cucharada de sal 



2 huevos, separados 
2 tazas de leche 
6 cucharadas de aceite 
4 cucharadas de azucar 
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1. Cierne y junte los ingredientes secos en un tazon. 

2. Bata las claras de huevo a punto de merengue. 

3. Usando una batidora manual, mezcle las yemas, la leche y el aceite 
vegetal juntos. Anadalo a los ingredientes secos y mezcle completamente. 

4. Incorpore cuidadosamente las claras de huevo a la mezcla. 

5. Vierta en forma de "X" aproximadamente 1 x h taza de mezcla en la 
superficie de coccion precalentada y condicionada. Cierrela y hornee 

Para aproximadamente (12) waffles de 10 cm. 

PARA UMPIAR 

PRECAUCION: DESENCHUFE DEL TO MACORRIENTE ANTES DE UMPIAR. 
NUNCA SUMERJA EL APARATO EN AGUA U OTROS UQUIDOS. 

• Mientras las superficies de coccion esten calientes, limpielas con un 
pincel de repostena o trapo suave y limpio. 

• No utilice fibras de metal o estropajos abrasivos. Retire las manchas 
persistentes con un estropajo o fibra de plastico. Para mejores 
resultados, use solamente productos con instrucciones que digan que son 
seguros para usar en superficies antiadherentes. 

• El acabado exterior debe ser limpiado con un limpiador no abrasivo y 
un trapo suave humedo. 

• Cierre con seguro y apoyela sobre el extremo para guardarla. 

Cualquier tipo de servicio que requiera desensamblar el aparato, excepts 
por las tareas de limpieza antes mencionadas, debera ser practicado por un 
centra de servicio autorizado. 

NFO RMACION DE SERVICIO 

Por favor, consulte la declaracion de garantia para determinar si esta 
vigente la garantia de servicio. Este aparato debe ser reparado por un 
centro de servicio autorizado de Toastmaster. Los trabajos hechos por 
personas no autorizadas anularan la garantia. Consulte su guia telefonica 
bajo "Electrodomesticos Pequehos - Servicio y Reparacion", o Name al 
1-800-947-3744 en los Estados Unidos y Canada, 52-5-397-2848 en 
Mexico. 

En caso de que no haya un centro de servicio autorizado local, puede 
devolver el aparato mediante envio prepagado al Centro Nacional de 
Servicio (National Service Center) a la direccion que se indica en la ultima 
pagina de este folleto. 

Los productos deben estar debidamente protegidos para evitar dahos durante 
el envio. Envuelva su electrodomestico con tres pulgadas de material con 
almohadillado protector, incluya tambien una copia de la factura de venta 
fechada y una nota explicando el problema en cuestion. Aconsejamos 
certificar el paquete. No se aceptan envios contra reembolso. 
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GARANT1A UMITADA DE UN ANO 

Toastmaster Inc. Garantiza al consumidor original durante un periodo de un ano a partir de la fecha de compra que el 
producto no posee ningun defecto ni en el material ni en su fabricacidn. 

Esta garantia es la unica garantia escrita o expresa otorgada por Toastmaster Inc. Esta garant'a proporciona al comprador derechos 
legales especificos. Puede que el consumidor disponga de otros derechos que varian de estado a estado. CUALQ UIER OTRO DERECHO DEL 
QUE PUEDA DISPONER, INCLUYENDO CUALQ UIER GARANTIA IMPUCITA DE COM ERCIA UZACIO N 0 DE ADECUACION PARA UN FIN 
PARTICULAR, ESTA UMITADA A LA DURACIO N DE ESTA GARANTIA. 

El producto defectuoso se puede llevar o enviar (flete pre-pagado) a un centro de servicio tecnico autorizado que aparezca en una 
guia telefonica o al Departamento de Servicio Tecnico, Toastmaster Inc, 1409 E, Morgan Street, Boonville, Mo. 65233, para su reparacion 
gratuita o substitucion dependiendo de nuestro criterio. 

Su remedio no incluye: costo de las incomodidades, danos provocados por el fa Mo del producto, danos en el transports, 
utilizacion incorrecta, accidentes o similares 6 el uso comercial. EN NINGUN CASO TOASTMASTER INC. SERA RESPONSABLE POR 
DANOS IMPREVISTOS 0 EMERGENTES. 

Algunos estados no permiten limitaciones en la duracion de una garantia implicita, ni permiten la exclusion o limitacion de danos 
imprevistos o emergentes, de manera que puede que las limitaciones que aparecen arriba no sean validas en su caso. 
Para obtener mas informacion, escriba al Director de Reclamaciones del Consumidor, enviando la carta a la direccion de Boonville. 
Envie el nombre, direccion, cddigo postal, prefijo telefonico y numero de telefono en el que este disponible durante el dia, modelo, 
numero de serie y fecha de compra. 



CONSERVE EL RECIBO DE VENTAS FECHADO PARA EL SERVICIO 
TECNICO CUBIERTO POR LA GARANTIA. 

Mantenga este folleto. Apunte lo siguiente como referencia: 

Fecha de compra 

N umero del M odelo 

Codigo de la Fecha (impreso en el fondo) 
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ESPECIFICACIO N ES TECN ICAS 

Potencia Nominal (Watts) 1.344 W 

Tension de Alimentacion o Tension Nominal (Volts) 127 V ~ 

Frencuencia de Operacion o Frecuencia Nominal (Hertz) 60 Hz 



TODD EL MUIXIDO COME. Es un hecho includible. 
Pern algunas veces el preparar 
camidas puede volverse una tarea. 
Es par esa que TOA5TIVIA5TER ha sido invitado 
a millones de carinas coma la suya 
para poder AYUDARLE A DOMIMAR sus 
tareas de mezclar, hornear, asar, tastar, 
preparar, calendar y servir 
COM FACILIDAD Y E5TILO. 
La marca TO AST1VI ASTER representa una 
CELEBRACIOIM de la IMMOVACIOM disenada 
para servirle y mantenerle 
COCIMAMDO COM E5TILO. 




19 



Toastmaster Inc. 

N ational Service Center 

1409 E. Morgan Street 

Boonville, M issouri 65233 

In USA and Canada call: 
Consumer Service 1-800-947-3744 
Consumer Parts 1-800-947-3745 
Hours: 8:00 a.m. - 5:30 p.m. CST 

Aux E.-U. etau Canada, veuillez appeler 
Service consommateur : 1-800-947-3744 
Pieces detachees consommateur : 1-800-947-3745 
Heures ouvrables : 8 h - 5 h 30 Heure Centrale 

En Mexico - 52-5-397-2848 



Horario: 8:00 a.m. hasta 5:30 p.m., 
Toastmaster de M exico, SA de CV 
Cerrada de Recursos 
Hidraulicos N umero 6 
La Loma Industrial 
TlalnepantJa de Baz, CP 54060 
Estado de Mexico 



hora del Centra 



Contact us/appfxez 



(g) 1-800-947-3744 
MM www.toastmaster.com 



consumer_relations@toastniaster.com 
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